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Proje  Adı:

"Tattı  Elter  ­ Kurabiye  Atölyesi"

Proje Amacı:

itı< oı< ut  öğrencilerinin  Evliya  Çetebi  Mesteki  ve Teknik  Anadolu  Lisesi  Osman  PaŞa

Konağını  ziyaret  ederek  kurabİye  yapımı  süreciyle  itgit i  deneyim  kazanma[arıve  mes| ,ek

a[an[arına  dair  farkındatık  geliştirmeleridir.  Bu  proje,  çocuklara  mutfak  beceriterini

öğretmenin  yanı  sıra,  iş  birl,iği,  yaratıcıl,ık,ve  sorumtutuk  gibl  önemti  yaşam  beceriterini

de kazandı  rmayı  hedefler.

Hedef  Kit[e;

4/A sınıfı  öğrenci[eri

Proje  Süresi:

.  Toptam  Süre:3  Saat

o  Tanıtım  ve Giriş:   20 dakika

o  Kurabiye  Yapımı  Atölyesi:   1 saat  İO O"1.1l.,

o  Tatma,  Değerl,endirme  ve Geri  Bitdirim:40  dakika

Proje Aşanıatarı:

'l. Aşama:  Tanıtım  ve  Hazırlık  { 20 Dakika)

.  Annaç:  Öğrerıcil,eri  mesteki  eğitim  hakkında  bilgiienciirmek  ve güvenii  ÇalıŞrna

a[anı  hazırtamak.

.  Aktivite[er:

'l. Mesleki  Eğitirn  Tanıtımı:

Evl.iya  Çetebi  Mestekı  ve Teknik  Anadolu  Lisesi'ni  tanttı* ı  i,: ısa  biı"

video  izlenir.

Atöl.ye  şefi/ öğretnıen,  yiyecek  içecek  hizmetıeri  atanında  ne[eı,

ya  ptı  kta  rını  ve  ku  ı,abiye  yaplml  süreci  ni  kısaca  aniatı  r.
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2'' 
"'.""  İ ] ,": : :   :HlJ;a[ ışı  rke  n uyulması  gereken  hijyen  ve

güve ntik  ku  ra  lla  rı a ntatı[ ır.

Öğrenciteı  önl,ük,  bone  ve eldiven  giyerek  hazır[ ıklarınıyaparlar.

2.  Aşama:  Kurabiye  Yapımı  (1  Saat  30 Dakika)

.  Amaç:  Öğrenciterin  mutfak  beceri[ erinigetiştirirken  iş birtiğiyapma[arını

sağtamak.

.  Aktivİ teler:

1. Malzeme  Tanıtımı  ve  Dağılımı  (10  dakika} :

Un, şeker,  yağ,  yumurta,  kabartma  tozu  gibitemet  malzemeler

ta nıtı  [ ı  r ve öt çü  [ e  ri  öğre  ncite  rte birtikte  hesap[a  nı  r.

Öğrencil.e  re küçü  k gru  pta  r  hal.i  nde  matzemele  r dağıtı  [ ı  r.

2. HamurYapımı  (15  dakika):

Öğrencil,e  1 verile  n ma  lze meleri  doğru  oranla  rda  ka  rıştı  ra  ra k

hamuru  hazırlarlar.

.  Bu aşama,  öğrenciterin  matematiksel  becerilerini  (ötçü birimleri,

oranlar)  kullan  mala  rına  yardımcı  olu  r.

3''" nj''; ; : : :  
:  : : : l; "  şe ki  tı,e  ri oı,u  ştu  ru  ı u  rke  n öğre nci  te  re

yaratıcı[ ıkl,a  rı  n  ı  ku  tta  n  ma[a  rı  teşvi  k  ed  it i  r.

Farktı  ka[ ıplarla  şeki[ [ er  yapıl,ır  (hayvan  flgürteri,  geometrik  şeki[ [ er,

harf[er  vs.).

4. Pişirme  ve Fırına  Verme  (10  dakika):

.  Hazırtanan  kurabiye| .er  fırına  yerteştirilir.  Bu sırada  fırının  nası[

ça[ ıştığı,  ısının etkisive  pişirme  süresi  hakkında  kısa bir bltgiverit ir.

5.  Atötye  Sürecinde  Atötye  şefi/ öğretmen  Yardımı:

4/A sınıfı  öğrenciterine  kurabiye  yapım  sürecinde  rehbertik  eder,

teknik  ipuçlarıverir.

3. Aşama:  Tatma  ve Değerlendirme  (40 Dakika)

.  Amaç:  Öğrenciterin  deneyiml.erini  paylaşma[arınısağl,amakve  öğrenitenteri

pekiştirmek.
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a AktiviteIer:

1. Kurabiye  Tadımı  (20  dakika} :

.  Kurabiye[er  fırından  çıktıktan  sonra  soğumaları  beklenir.

.  Ögrenciter,  yaptıktarı  kurabiyeteritatmak  için  bir araya  gel,ir.

.  Sınıf  rehber  öğretmeni,  atö[ye  şefi/ öğretmen  de  tatma  aşamasına

katı[ ır,  itkokut  öğrenci[erine  farklı  tattar  ve sunum  öneri[ eri  verir.

2. Geri  Bildirim  ve  Tartışma  (15  dakika)

.  Ögrenciler,  yapım  aşamatarında  neleri  öğrendikterinive  hangi

ad  ım[arın  zorlayıcı  olduğunu  tartışır.

.  Bir  grup  geri  bitdirim  etkintiği  yapıtır  ve öğrenciler  birbirlerine

sorutar  sorar.

3. Değer| ,endirme  ve Seıtifika  Dağıtımı  (5  dakika):

.  Her öğrenciye  katı[ ım  sertifikasıveri[ ir.

,  Ögrencitere  başarılarınıtakdir  eden kısa  bir  konuşma  yapıtır.

Proje  Sonuç[arı:

.  yaratıcılık  ve  İ ş Birtiği:  Öğrencileı  grup  çatışması  yaparak  hem yaratıcı  hern  de

işbi  rliği  ne  daya[ ı  bece  ri  [ e  r ge[ işti  recekler.

.  Matematikset  ve  Fen Bitimleri  Becerileri:   Ötçu birimieı,i  ve oran[ar  il.e çalışarak

maternatiksel.  beceri[ erini  ku[ [anacak[ar.  Ayrıca  pişirme  süreci  i[ e  kirnyasaI

d  eği  şi  rıı  te  ri göz[e  m  [ e me  f  ı rsatı  b  u  [ aca  kta  r.

.  Mestek  Tanıtımı  ve  Kariyer  Farkındalığı:   Öğrenciteı  mesl.eki  eğitimi  ciaha

yakindan  tanıyacak  ve getecekteki  kariyer  seçim[eri  hakkinda  daha  fazta  bilgi

sahibi  o[acaktar.

Değertendirme  Yöntem[eri:

.  Göztem:  Öğrenciterin  grup  çatışmasındaki  etkinl.iğive  iş birtiği  beceri[ eri

göz[em[enir.

.  yaratıcılıkve  Katılım:  Şekitverme,  tasarım  ve sunum  aşamalarındakiyaratıcı[ ık

değerlendiril.ir.



a Geri  Bitdİ rim:  Öğrenciler,  deneyimterinive  öğrendikterini  paylaşarak  kendi
geiişinıteri  ni değerlend  irirter.

Matzeme[er:

C

a

a

Kurabiye  Malzemeleri:   Un,  şeker,  yağ,  yumurta,  kabartma  tozu,  vanitin  vb.

MutfakAraÇları:   Karıştırma  kapları,  spatula[ar,  ka[ ıplar,  oklava,  fırın  tepsisi,  fıı.ın.

HijYen  ve  Güvenlik  Ekİpmanlarıı  Bone,  önl,ük,  eldiven,  temizleme  ma[zeme[eri.

Se  rtifika  la  r:  Katı  U m  se  rtlf  l ka  ta  rı ve  teşe kkü  r be  lge  l,e  ri.
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